
Aktionskarte



Aktionskarte

3 gänge heimat menü

Bärlauchcremesuppe a, i, g

Brotcroutons, Pesto

Kross gebratene Rindfleischstreifen  

in Bärlauchrahmsauce a, g, i, j 

Pappardelle, Ruccola, Kirschtomaten

Creme Brullee c, g

hausgemachtes Beerensorbert

Menüpreis pro Person 39 €

ALLERGENE  a) glutenhaltiges Getreide   a1) Weizen   a2) Roggen   a3) Quinoa   a4) Dinkel  b) Krebstiere   c) Eier   d) Fisch   e) Erdnüsse   f) Soja    

g) Milch/Milchzucker (Laktose)   h) Schalenfrüchte   i) Sellerie   j) Senf   k) Sesam   l) Sulfit/Schwefeldioxid   m) Lupine   |   Alle Preise in € inkl. MwSt.



vorspeisen &  
suppen  
Bruschetta a, g 10

Weißbrot geröstet, Olivenöl, sonnengereifte 

Tomaten, Knoblauch, Ruccola, Pesto

Bärlauchcremesuppe a, g, i 9

Brotcroutons, Pesto 

Vulkanbierbrot von der Bäckerei Lutz

UPGRADE: hausgebeizter Lachs d  + 3

> 36 Stunden eingelegt in Vulkandunkelbier

Spargelcremesuppe mit Einlage g 9

UPGRADE: hausgebeizter Lachs d + 3

> 36 Stunden eingelegt in Vulkandunkelbier

ALLERGENE  a) glutenhaltiges Getreide   a1) Weizen   a2) Roggen   a3) Quinoa   a4) Dinkel  b) Krebstiere   c) Eier   d) Fisch   e) Erdnüsse   f) Soja    

g) Milch/Milchzucker (Laktose)   h) Schalenfrüchte   i) Sellerie   j) Senf   k) Sesam   l) Sulfit/Schwefeldioxid   m) Lupine   |   Alle Preise in € inkl. MwSt.

EIFEL-zertifiziert biovegetarisch vegan

Unser Brot und die Brioche- 

Brötchen für unsere Burger  

kommen frisch und heiß aus 

den Öfen der Bäckerei Lutz 

in Nickenich.
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hauptsache  
Frischer Deutscher  22

Stangenspargel 250 g  c, g 

Butterkarto�eln, hausgemachte Hollandaise 

oder Nussbutter, wahlweise mit: 

 - gegrilltem Rumpsteak 38

 - Schweineschnitzel  a, c, g, h, j 29

 - gebratenem Lachsfilet  d 30 

> der Spargel ist auch Vegan möglich

Lachs Burger  a, c, g, h, i, j, k 24

Brioche Brötchen von der Bäckerei Lutz 

in Nickenich, Lachsfilet, Bärlauchdip, 

Tomate, Gurke, rote Zwiebeln, Ruccola, 

Kräuterschmand, Pommes Fritz

EIFEL-zertifiziert biovegetarisch vegan
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ALLERGENE  a) glutenhaltiges Getreide   a1) Weizen   a2) Roggen   a3) Quinoa   a4) Dinkel  b) Krebstiere   c) Eier   d) Fisch   e) Erdnüsse   f) Soja    

g) Milch/Milchzucker (Laktose)   h) Schalenfrüchte   i) Sellerie   j) Senf   k) Sesam   l) Sulfit/Schwefeldioxid   m) Lupine   |   Alle Preise in € inkl. MwSt.

Spargel & Erdbeeren aus Rheinland-

Pfalz & Nordrhein-Westfalen



EIFEL-zertifiziert biovegetarisch vegan

dessert  
Erdbeer-Tiramisu a, c, e, g, h 11

Mascarpone, Biskuit, Erdbeeren

Espresso A�ogato c, g 6

Doppelter Espresso, Vanilleeis

ALLERGENE  a) glutenhaltiges Getreide   a1) Weizen   a2) Roggen   a3) Quinoa   a4) Dinkel  b) Krebstiere   c) Eier   d) Fisch   e) Erdnüsse   f) Soja    

g) Milch/Milchzucker (Laktose)   h) Schalenfrüchte   i) Sellerie   j) Senf   k) Sesam   l) Sulfit/Schwefeldioxid   m) Lupine   |   Alle Preise in € inkl. MwSt.
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Espresso Affogato ist ein cremiges Dessert 

aus heißem Espresso und zart schmelzendem 

Vanilleeis.

hauptsache  
Frühlingssalat a, d, g, h, j 25

bunte Blattsalate in Zitronen-

Buttermilchdressing, GEBRATENER LACHS, 

Vulkanbierbrot von der Bäckerei Lutz

Bärlauch Pasta a, c, i 20

Pappardellenudeln, Bärlauch, Tomate,  

Rucolasalat, Pesto

UPGRADE: Spargel + 8

  Rindfleischstreifen + 8

  Lachsfilet d + 9


