
Sommerkarte



Sommerkarte

3 gänge heimat menü

Tomatencremesuppe g, i

Sahne, Croutons, Pesto

>  Auch vegan erhältlich!

Sommer Pasta a, c, i, g  

Orechiette, Rindfleischstreifen,  

hausgemachte Tomatensauce, Rucola,

Kirschtomaten, Pesto

Erdbeer Mascarponecreme a, c, f, g, h

Mascarpone, Erdbeeren, Cookies

Menüpreis pro Person 39 €



ALLERGENE  a) glutenhaltiges Getreide   a1) Weizen   a2) Roggen   a3) Quinoa   a4) Dinkel  b) Krebstiere   c) Eier   d) Fisch   e) Erdnüsse   f) Soja    

g) Milch/Milchzucker (Laktose)   h) Schalenfrüchte   i) Sellerie   j) Senf   k) Sesam   l) Sulfit/Schwefeldioxid   m) Lupine   |   Alle Preise in € inkl. MwSt.

EIFEL-zertifiziert biovegetarisch vegan

S
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E
R vorspeisen & suppen

Bruschetta a, g 10

in Olivenöl geröstetes Weißbrot, sonnen-

gereifte Tomaten, Knoblauch, Rucolapesto 

Tomatencremesuppe g, i 8

Sahne, Croutons, Pesto  

>  Auch vegan erhältlich!

hauptsache

Feta Melone Bowl a, g, h, i, j, k 21

Fetakäse, Wassermelone, Minze, 

Blattsalate, Zucchini, Kirschtomaten, 

Gurken, Honig, Olivenöl

Salat Flattermann a, g, h, i, j, l 22

Hähnchen Drumsticks, bunter Salatmix, 

der Saison, Rohkostsalate, Skyr-Dressing

Süßkarto�el Kumpir a, e, g, h, f, i, k 22

Gegrillte Zucchini, gebackene Süßkarto�el, 

rote Beete Falafel, Rucola, Wildkräuter, 

Tomaten, Dip der Saison

UPGRADE: Rindfleischstreifen + 8

  Hähnchen Drumsticks (2 Stk.) + 7

  Lachsfilet + 8

>  Auch vegan 
erhältlich!



EIFEL-zertifiziert biovegetarisch vegan

ALLERGENE  a) glutenhaltiges Getreide   a1) Weizen   a2) Roggen   a3) Quinoa   a4) Dinkel  b) Krebstiere   c) Eier   d) Fisch   e) Erdnüsse   f) Soja    

g) Milch/Milchzucker (Laktose)   h) Schalenfrüchte   i) Sellerie   j) Senf   k) Sesam   l) Sulfit/Schwefeldioxid   m) Lupine   |   Alle Preise in € inkl. MwSt.

hauptsache

WALDFRIEDEN TISCH BARBECUE a, g, i, j 38,9 p. P.

Rinderrücken & Mini Rindfleischburger 

aus Glees vom Bauern Radermacher, 

Hähnchen Drumsticks, Schwenkkarto�eln,

Schmand, Süsskarto�el, Paprikadip, 

Grillgemüse, Kräuter-Knoblauchbutter, 

Sweet-Chili

Lachs Burger a, c, g, h, i, j, k 24

Brioche Brötchen von der Bäckerei Lutz 

in Nickenich, gegrilltes Lachsfilet, Paprikadip, 

Tomate, Salat, Gurke, Schmand, Pommes Fritz

Sommer Pasta a, c, i, g 20

Orechiette, hausgemachte Tomatensauce,  

Rucola, Kirschtomaten, Pesto

UPGRADE: Rindfleischstreifen + 8

 Lachsfilet  + 8

 Hähnchen Drumsticks (2 Stk.) + 7

 Parmesan + 2

> ab zwei 
Personen
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EIFEL-zertifiziert biovegetarisch vegan

ALLERGENE  a) glutenhaltiges Getreide   a1) Weizen   a2) Roggen   a3) Quinoa   a4) Dinkel  b) Krebstiere   c) Eier   d) Fisch   e) Erdnüsse   f) Soja    

g) Milch/Milchzucker (Laktose)   h) Schalenfrüchte   i) Sellerie   j) Senf   k) Sesam   l) Sulfit/Schwefeldioxid   m) Lupine   |   Alle Preise in € inkl. MwSt.
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Erdbeer Mascarponecreme a, c, f, g, h 8

Mascarpone, Erdbeeren, Cookies

Waldfrieden Eiska�ee a, c, g 8

kalter Ka�ee, Vanilleeis, Sahne

Espresso A�ogato g 6

Vanilleeis, Espresso

> Erdbeeren aus
 Rheinland-Pfalz
 & Nordrhein-Westfalen


